
FOOD & BITES

040 785 63 92               contact@mathilde-eindhoven.nl              www.mathilde-eindhoven.nl

 



BURGERS

Trio miniburger  20,50

1 stuk met gebakken ui en BBQ saus
1 stuk met bacon en chipotle

Trio mini vegaburgers  20,50

1 stuk met gebakken ui en BBQ saus
1 stuk met gefrituurde uitjes en chipotle 
 
FLAMMKUCHEN
Traditioneel  13,50
crème fraîche, bacon crumble, rode ui, 
peterselie

Vis  15
crème fraîche, gerookte zalmsnippers, 
rode ui, dille, rucola 

Pulled pork  14
crème fraîche, bosui, verse mango, limoen, 
mango currysaus

Kip teriyaki  14
crème fraîche, kip teriyaki, gefrituurde ui, 
bosui, cashew crumble, sriracha mayo

Vegetarisch  13,50
crème fraîche, blauwschimmelkaas, 
rode ui, champignons, peer, peterselie

FOOD  (16:00 – 21:30)

PLANKEN

Mathilde's best beef (250 gr) 36,50 
getrancheerde ossenhaas

Surf & Turf 34,50
125 gr gegrilde ossenhaas, 5 gamba's

Vis  35,50
sashimi van zalm, 5 gamba’s, tataki  
van tonijn aangegrild met sesam

Mix van spiesjes 35,50

ossenhaas

Spareribs 27,50
zoet gemarineerde spareribs, coleslaw

Mathilde  42,50
charcuterie, Rotterdamsche Oude,  
Bleu d’Auvergne, Camembert, olijven, 
tataki van tonijn, kipchunks

Mathilde Grande 54,50
charcuterie, Rotterdamsche Oude, Bleu 
d’Auvergne, Camembert, olijven, gamba’s, 
spareribs, tataki van tonijn, bitterbal

BIJ MATHILDE IS HET  
KIEZEN ÉN DELEN 

We serveren hoogstaande en vooral smaakvolle gerechten op stijlvolle planken, 
perfect om te delen tijdens een luxe shared borrel met je gezelschap.  

 

ontspannen en gezellige sfeer.

Scan QR-code voor de allergenenkaart

kip, knoflook gamba’s en oosterse

1 stuk met cheddarkaas en truffelsaus

1 stuk met cheddarkaas en truffelsaus

Kies uit onze verfijnde gerechten en beleef samen een culinaire ervaring in een



Iets te vieren? Ook dat kan bij Mathilde. 
Meer informatie mail naar  
contact@mathilde-eindhoven.nl

040 785 63 92 
contact@mathilde-eindhoven.nl 
www.mathilde-eindhoven.nl @mathildeeindhoven

Leuk idee om iemand te verrassen.  
Wij hebben cadeaubonnen vanaf € 20,- 

Ook te bestellen op onze website!

 

Pulled pork 17
ijsbergsla, koriander, guacamole,
zoetzure rode ui, limoen, chipotle

Chicken 18
ijsbergsla, frisse rode kool, tomaten-
blokjes, verse peterselie, BBQ saus

Vegetarisch  16,50
gebakken bloemkool, tomaat, feta, 
granaatappelpitjes, koriander,  
sriracha mayo 
 
BIJGERECHTEN

 Portie verse friet 6

 
 

 
Groene asperges 8,50
met parmezaan en balsamicocrème

 

  14
bao bun, kipchunks, ijsbergsla, chilisaus, 
sriracha mayo

Ook in vega variant te bestellen 

SALADES

 Caesar salade 17,50
romeinse sla, gebakken kip, ansjovis, 
bacon, ei, parmezaan, croutons, 
caesardressing

 

Salade gegrilde tonijn 20
gemengde sla, gegrilde tonijn met sesam, 
guacamole, rode kool, feta, bosui, 
mango, tomatenblokjes, sojaboontjes, 
limoendressing

 

Salade gamba 21,50
little gem, 5 gamba’s, avocado, gegrilde 
tomaat, sesamdressing

 

Salade geitenkaas 19,5
gemengde sla, chèvre buche, walnoten, 
vijgencompote, honing, kruidendressing

TACO AL 
PASTOR 

Het gerecht vindt zijn oorsprong in 
Mexico stad, waar het naartoe is  

gebracht door migranten uit  
Libanon, Midden-Oosten. Mathilde 

ter waarde van
CADEAUBONCADEAUBONCADEAUBONCADEAUBON

Plankje brood met smeersels 7,50

piri-piri
olijfolie, truffelmayo, roomboter,

geeft er haar eigen draai aan.

BAO BUN (2)

SOFT TACO AL PASTOR (3)

Portie verse friet met truffelmayo 
en Parmezaanse kaas 

8,50



 

 

 
 

pulled pork, BBQ saus

NACHO CHIPS
Naturel 12,50
nacho chips, gesmolten kaas, crème 
fraîche
Guacamole DIY 17,50
nacho chips, gesmolten kaas, crème
fraîche, verse avocado, tomatenblokjes,
rode ui, limoen

Nacho supplementen:
3,50

pulled chicken, chili saus 3,50

 
 

  

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 

BITES  ( uur)

PLANKEN
  Kaasplankje 17

Bleu d’Auvergne, Camembert, 
Rotterdamsche Oude

 Mathilde 42,50
charcuterie, Rotterdamsche Oude, 
Bleu d’Auvergne, Camembert, olijven, 
tataki van tonijn, kipchunks

 Plankje Ibérico 18
Ibérico ham 50 gr, dun gesneden

 Plankje tataki van tonijn 18
aangegrild met sesamzaadjes  
BITTERGARNITUUR
Draadjesvlees bitterbal 10,50
Goulash bitterbal 10,50

 
 

 
 

 
 
KIPCHUNKS 10,50
supermals haasje van de kip met
krokant buitenlaagje  
 
OVENKAASJE  18
Reblochon de Savoie, brood, jalapeño,
honing, gekarameliseerde pecannoten 
 
BURRATA 16,50

 
chorizo kruim  
 
GAMBA’S PIL PIL  17,50
bereid in olijfolie, verse knoflook en rode
pepertjes. Geserveerd met brood  
 

  
  

GEHAKTBALLETJES
van de ballenkoning

7,50

DUMPLINGS 
Garnaal
Kip kerrie
Vega Rendang

12,50
12,50
12,50

UIENRINGEN
met comebacksaus

6,50

Classic 
citroen, sjalottenvinaigrette

Asian
bosui, rode peper, sojasaus

14

13,50
OESTERS (3)

GEMENGDE NOTENMIX 4

truffelburrata, tomaat, balsamicocrème,

OLIJVEN 5,50
groene knoflook olijven zonder pit

Garnalen kroketjes 15

Old Amsterdam bitterbal 10
Risotto bitterbal 10
Mix 11,50
Draadjesvlees bitterbal, Old Amsterdam
bitterbal, goulash bitterbal

NAAN MET HUMMUS
spicy hummus met feta en granaatappelpitjes

9,50

KROKANTE TONIJN PIZZETTA   
krokante bodem, tonijncarpaccio, 
crème fraîche en wasabi mayo

15

Mathilde Grande 54,50
charcuterie, Rotterdamsche Oude, Bleu 
d’Auvergne, Camembert, olijven, gamba’s, 
spareribs, tataki van tonijn, bitterbal


